
 

 

37 ème anniversaire de « La Charmille » 
 

Au Menu 

 
                    Oeufs à la mousse de foie gras  

 
*** 

Velouté de citrouille 
 

*** 
Civet de chevreuil à la bière 

Et purée de céleris rave 
 

*** 
**   « 37ème « Charmille », sa coupe 

Et son petit noir 
 

*** 
 

 

 

 

 

 

 

   Réservations à l’accueil avant le 11 novembre 2018. 2 invités/résident. MERCI 

AVIS AUX INVITES et VISITEURS Les menus sont susceptibles de présenter des produits «  Allergènes » En cas 

de problème d’allergie à un plat, veuillez prévenir à l’avance (lors de votre réservation) le service de cuisine. Un plat de 

substitution vous sera dès lors présenté dans la mesure de nos possibilités.                                                                

Les 14 « ALLERGENES A DECLARATION OBLIGATOIRE » 1. Céréales contenant du gluten et les produits à base de ces 

céréales 2. Crustacés et produits à base de crustacés 3. Œufs et produits à base d’œufs 4. Poissons et produits à base de 

poissons 5. Arachides et produits à base d’arachides    6. Soja et produits à base de soja 7. Lait et produit à base de lait 8. 

Fruits à coque 9. Céleri et produits à base de céleri 10. Moutarde et produits à base de moutarde 11. Graines de sésame et 

produits à base de graines de sésame 12. Anhydride sulfureux et sulfites        13. Lupin et produits à base de lupin  14. 

Mollusques et produits à base de mollusques. 

N.B. : Pour toute information complémentaire, un dossier plus complet est à votre disposition à l’accueil. 

 


